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Lapajarvelli on kesateatterille
luonnolliset kulissit

Isdntd Matin Museo on
avoinna ja Juhannusaattona
22.6.klo 19 - 22. Lapajédrven
rannassa tulistellaan, keite-
tddn nokipannukahvia ja
paistetaan ridiskéleitd. Yh-
teislaulua loihtii haitarillaan
Veijo Kiveld. Mukaan tun-
nelmaan péidsee kymmenelld
eurolla

Lapajidrven Kesiteatteris-
sa eletddn aikaa sata vuotta
sitten, Silloin Saarivallan ai-
kaan.

Niytelmd esitettddn 7. ja
14. heinédkuuta klo 16 alka-
en.
Niytelmidn  kisikirjoitus
pohjautuu eldméddn Kursun
seutuvilla sata vuotta sitten.

Tapahtumapaikkana on
Kursun Hydtkédn talo. Me-
neillddn on kesdn kiireisin
aika. Isdnnilld on sivut huo-
nona ja hénen pitiisi aloittaa
talon piikojen ja renkien
kanssa heindnteko. Huoli
painaa miten selvitd ja saada
tulevaksi talveksi tehtya hei-
nit lehmille. Tilanteen pe-
lastaa taloon pyorihtivi
kuppari Selma sekd Vendjil-
té tulla tupsahtaa kapsikkei-
neen Vienan Kkarjalainen
laukkukauppias ~ Nikolai.
Heinén tekoon padstiddn mo-
nien vaiheiden jéilkeen oike-
aan aikaan, angervojen alka-
essa kukkimaan Esitys on
Iséntd Matin Museolla La-
pajarvelld. Esityksen péit-

Kesisiin suosiessa Lapajéirven teatterissa on luonnon-
kauniit kulissit .

teeksi tarjotaan torttukahvit
kaikille. Teatteripiljetit mak-
savat kymmenen euroa. Ve-
sisateen sattuessa esitys on
Kursun kylétalolla Teatte-
rista voi Tiedustella lisda
Seppo  Leinoselta 0400
011312.

Kyldn eménnit keittdvit
Siikapottua ja Hillakiisselid

teatteripdividnd. Varaus ruo-
kailuihin tulee tehdd vihin-
tddn kahta pdivdd ennen ta-
pahtumaa. Leena Lampela
puh. 016 863317 tai Sirkka
Leinonen 016 863319. Kat-
taukset ovat molempina péi-
vind klo 14 ja klo 15. Ate-
rian hinta on 10 euroa.
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Lisié tietoja museosta ja tapahtumista, seké Lapajirven historiasta 16yd:it osoitteesta:
www.elappi.fi/~isanta_matin_museo/

Suomun matkailuyhdistys
on saanut Urheilusivakan
Kari Lukkarisesta hyvén yh-
teistyokumppanin.  Karin
johdolla on matkailuyhdis-
tys toteuttanut jo kolmet ka-
lastus- kilpailut. Kari on jar-
jestianyt kisoja ympéri Ité-
Lappia, joten hineltd onnis-
tuu kisa-asioiden hoito. Mat-
kailuyhdistyksen toteutetta-
vaksi jddvit oheistapahtu-
mat.

Tind kesédnd uistelukilpai-
lu on viides elokuuta. Vesille
ldhdetddn perinteiseen ta-
paan Rdisilidn lossirannasta,
jossa on veneiden vesillelas-
kuun erinomaisen hyviit olo-
suhteet. Kilpailukalana on
tietysti hauki.

Viime kesdnd Suomun
mestaruusuistelukisassa
nousi kalaa yli 200 kiloa.
Osanottajia oli 17 venekun-
taa. Kisan voittajat Esko ja
Kari Hogman saivat haukia
kaiken kaikkiaan mahtavat
33824¢. Kilpailun isoimman
kalan sai Henrik Sdynijd-
kangas 8290 g.

Elokuussa Suomun mesta-
ruudesta kisaillaan neljdn

Kisa on paittynyt ja saalis tuodaan punnitukseen.

Suomun mestaruudesta

uistellaan

taas elokuussa

tunnin ajan. Venekunta saa
laittaa veteen kaksi vapaa,
kaikuluotainta saa kiyttdd,
samoin painoja ja syvadjid,
mutta takilan kdytto on kiel-
letty. Pienveneilldkin on nyt
mahdollisuudet  menestyd
kisassa.

Ilmoittautua voi paikan
pddlld. Osanottomaksu on
35 euroa. Palkinnot jaetaan
kisan jdlkeen Pub Nassakas-
sa Siirtymdaikaa kilpailu-
paikalta on puoli tuntia. Pal-
kinnot ovat hyvii tavarapal-
kintoja ja lahjakortteja Suo-
mun alueen yrityksiin. Ki-
sassa kolmen kirkijoukko
saa Diplomit Suomun Mes-
taruudesta.

Lapsille ja nuorille jarjes-
tetddn ongintakilpailu kello
13.00-14.00. Osanottomak-
sua ei kisassa ole ja palkin-
not kaikille osanottajille jae-
taan Nassakassa alkaen
15.30.

Innokkaat pilkkijit voivat

jo  merkitd
Suomun
Pilkkikilpailut

kalenteriinsa

Mestaruuspilkin.

pidetédédn

Erkki ja Hen-
rik Sidyniji-
kangas toivat
Suomun mes-
taruusuiste-
lussa rantaan
kisan ko-
meimman
kalan.

30.3.2008. Lisitietoja Suo-
mun kalastustapahtumista
voi kyselld Kari Lukkarisel-
ta 0400 157 737.

Tuulenpesin juhlapalvelussa pitaa kiretta kesalla

Touko-kesdkuun vaihteessa
kun koulut sulkevat ovensa,
kdy Tuulenpesidn keittiossd
kakkukoneet kuumina.. Val-
mistujaisjuhlat ovat vuoden
kiireisin aika kakkuleipuri
Leena Luokkalalle. Aitien-
pdivi- ja rippijuhlat ovat al-
kukesén tapahtumia ja héti-
laisuuksiin tarvitaan leipo-
muksia pitkin kesdd.

Leena on leiponut kakkuja
jo yli kaksikymmentéd vuot-
ta. Suomalaisten makutottu-
mukset eivit tdni aikana ole
muuttuneet. Tdytekakut ovat
sdilyttidneet perinteisen tyy-
linsd ja asemansa juhlan ar-
vokkaimpana tarjottavana.
Leena Luokkala kertoo, etti
asiakkaan kanssa yhdessi
valitaan juhlaan sopivat tar-
jottavat asiakkaan mielty-

mysten mukaan. Tehdddnko
kuivakakkuja, tuulihattuja
tai pikkupizzoja. Tédlld La-
pissa menee tietysti enem-

min porokakkua kuin eteldi-
sessd  Suomessa. Valmiit
tuotteet voi sitten joko nou-
taa itse Tuulenpesisti tai so-

Juhlatilaisuuden kakkuvalikoima voi olla esimerkiksi
tillainen.

pia kuljetuspalvelu tilaajan
kiireistd riippuen.

Ruskasesongin paityttyd
lokakuussa, pannaan Tuu-
lenpesin ovet kiinni ja aloi-
tetaan remontti. Talon péa-
dystd otetaan kdyttoon en-
nen asuntokdytossd ollutta
tilaa. Sinne tulee erillinen
kokoustila ainakin kahdelle-
toista hengelle ja kahvilaan
saadaan tilaa muutamalle li-
sdpoydille, kertoo talon
isdntd Mauri Karjalainen.
Lisétilaa tarvitsisi myos jat-
kuvasti laajeneva matka-
muistovalikoimamme. Tava-
rapaljous pitiisi saada ndyt-
tivimmin  esille, mutta
suunnitelmat eivit ole vield
siltd osin valmiina.

mia kakkuja.

Tuulenpesistd saa
myos gluteenitto-

Mesimarjakakusta riittia jopa kol-
mellekymmenelle vieraalle



